
Nachhaltigkeit im Bäckerhandwerk
- vom Feld in den Ofen -

www.bmub.bund.de/bbne

Nachhaltige Backwaren liegen bei den Verbrauchern immer mehr im Trend. 
Wie können Backwaren nachhaltig hergestellt werden?

nicht genmani-
puliertes Getreide 

aus Bio-Produktion, 
Unterstützung von 

Kleinbauern

regionale Mühlen, 
wenn möglich durch 
Wind-/Wasserkra� 

betrieben

energieeffiziente 
Öfen mit Wärmerück-
gewinnungsanlagen

selbst hergestellte 
Sauerteige, keine 

vorgefertigten 
Backmischungen

Verkauf der 
Backwaren ohne 

Plastikverpackun-
gen und ohne Clips

Fachverkäufer/in 
im Lebensmittelhandwerk

Bäcker/in

Konditor/in

Müller/in 
Verfahrenstechnologe/in in der 
Mühlen- und Futtermittelwirtschaft


